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    HWB-1                  HCB-1                    HWB-1S                    HWB-3                         
  Серий HWB / HCB
Руководство по эксплуатации
GRC
Guangzhou Unique Catering Equipment Co., Limited
ВНИМАНИЕ! ДАННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ЯВЛЯЕТСЯ
ПРОФЕССИОНАЛЬНЫМ ЭЛЕКТРОПРИБОРОМ И НЕ
ПРЕДНАЗНАЧЕНО ДЛЯ БЫТОВОГО ИСПОЛЬЗОВАНИЯ!
ВНИМАТЕЛЬНО изучите данное руководство и храните его в доступном месте
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1. ВВЕДЕНИЕ
Уважаемые пользователи!
Пожалуйста, тщательно прочтите инструкцию перед использованием оборудования.
Сохраните эту инструкцию в надежном месте после прочтения!
Вы приобрели профессиональное оборудование торговой марки GRC. Прежде чем Вы приступите к работе с ним, обязательно ознакомьтесь с настоящим руководством.
Помните, что, выполняя все указания, изложенные в настоящем Паспорте, Вы тем самым продлите срок эксплуатации оборудования и избежите травм обслуживающего персонала.
Мы надеемся, что наши рекомендации максимально облегчат Вам работу с оборудованием.
2. НАЗНАЧЕНИЕ
Вафельницы электрические настольные серии HWB / HCB используется на предприятиях общественного питания и торговли для производства вафель
3. ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
	Модель
	HWB-1
	HWB-2
	HCB-1
	HCB-2
	HWB-1S
	HWB-2S
	HWB-3

	Параметры электросети
	220 В, 50 Гц
	220 В, 50 Гц
	220 В, 50 Гц
	220 В, 50 Гц
	220 В, 50 Гц
	220 В, 50 Гц
	220 В, 50 Гц

	Мощность (кВт)
	1
	2
	1
	2
	1,6
	3,2
	1,6

	Кол-во рабочих поверхностей
	1
	2
	1
	2
	1
	2
	1

	Тип поверхности
	круглая
	круглая
	круглая
	круглая
	квадрат
	квадрат
	прямоуг.

	Тип вафель
	Для венских и бельгийских вафель (4 и 8 сегментов) 
	Для создания рожков 
	Для бельгийских вафель (4 и 8 сегментов)
	Для бельг. вафель (2 сег.)

	Размер вафель (мм.)
	Длина боковой стороны 80
	Диаметр 207
	100*100 
	160*100 

	Габаритные размеры (мм.)


	250*350*260
	500*350*260
	285*380*230
	570*380*230
	300*380*250
	630*380*250
	300*380*250


Корпус нержавеющая сталь. 
Рабочая повость - ч
4. ТЕХНИКА БЕЗОПАСНОСТИ
1. Перед включением вафельницы, пожалуйста, проверьте, соответствует ли напряжение источника электрического питания таблице основных параметров данной вафельницы. Корпус устройства должен быть корректно заземлен.
2. Запрещено размещение легко воспламеняемых или взрывоопасных объектов вблизи работающей вафельницы.
3. Вафельницы должна быть размещена в хорошо вентилируемом помещении.
4. Пользователю необходимо установить соответствующий выключатель питания, предохранитель, а также устройство защитного отключения рядом с оборудованием.
5. Не разрешается загромождать подход к переключателю посторонними предметами, чтобы не препятствовать доступу к нему.
6. Проверьте детали оборудования, убедитесь, что они не деформированы, а также проверьте правильность подключения к электропитанию, надежность и безопасность заземления.
7. Для обеспечения оптимальной работы устройства температура окружающей среды не должна превышать 50 оС.
5. ЭКСПЛУАТАЦИЯ
1. Подключите вафельницы к сети питания.
2. С помощью поворотного переключателя, расположенного на передней панели устройства, задайте необходимую температуру. Оптимальная температура – 200 градусов. Пользователь может регулировать температуру в диапазоне от 150 до 250 градусов. 
3. По достижении заданной температуры устройство автоматически прекратит нагреваться. Как только температура рабочей поверхности станет ниже заданной, нагрев вафельницы автоматически возобновится. Таким образом, в процессе работы будет поддерживаться постоянная температура рабочей поверхности.
4. Налейте тесто на предварительно смазанную маслом поверхность вафельницы.
5. Снимите готовый продукт с жарочной поверхности.
6. СХЕМА ЭЛЕКТРИЧЕСКАЯ
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SA-выключатель регулятора температуры          R1-верхняя нагревательная трубка
R2-нижняя нагревательная трубка                         D1-индикатор
K-выключатель питания                                         BD-винт соединительный
7. ОБСЛУЖИВАНИЕ И УХОД
1. Всегда отключайте оборудование от сети, когда моете его.
2. По окончании работ вымойте жарочную поверхность, используя чистящее средство, не вызывающее коррозию. Вытрите сухим полотенцем переключатель жарочной поверхности. Запрещается мыть оборудование проточной водой, чтобы не допустить повреждения электронной оснастки оборудования.
3. Если оборудование не будет использоваться в течение достаточно длительного времени, рекомендуется очистить его, упаковать и убрать на хранение.
8. ХРАНЕНИЕ И ТРАНСПОРТИРОВКА
Транспортировка должна осуществляться аккуратно, чтобы не нанести повреждения оборудованию. При транспортировке не переворачивайте упаковку с оборудованием вверх дном.
Если оборудование не будет использоваться в течение длительного времени (выходные, каникулы и т.п.), необходимо отключить его от электросети и тщательно очистить (согласно пункту Обслуживание и уход). Хранить в сухом, проветриваемом помещении.
9.   КОМПЛЕКТ ПОСТАВКИ

	Модель
	HWB-1
	HWB-1
	HCB-1
	HCB-2
	HWB-1S
	HWB-2S
	HWB-3

	Вафельница
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	Руководство по эксплуатации
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	Конус для рожков
	
	
	1
	1
	
	
	


11. ГАРАНТИЙНЫЕ ОБЯЗАТЕЛЬСТВА
Фирма-производитель оборудования гарантирует надежное качество изделия при условии соблюдения технических и эксплуатационных требований, изложенных в настоящем руководстве.
Гарантия на оборудование действует в течение 6 (шести) месяцев с даты отгрузки со склада Поставщика.
Гарантия дает покупателю право на бесплатную замену или ремонт деталей и узлов, признанных неисправными по вине производителя представителями службы сервиса Поставщика.
Рекламации по качеству и комплектации принимаются в течение 2 (двух) недель с момента отгрузки оборудования со склада Поставщика.
В случае, если по заключению сервисного центра Поставщика выход из строя Товара будет признан не гарантийным случаем, то ремонт производится по расценкам сервисного центра Поставщика.
Гарантия не предоставляется на следующие расходные материалы и
запасные части, подверженные износу при нормальной эксплуатации Товара:
· электрические и светодиодные лампы, лампы индикации и т.п.;
· кнопки (выключатели), приводные ремни, фильтры, петли, замки;
· резиновые прокладки, уплотнители, сальники и т.п.;
· нагревательные элементы.
Изготовитель не несет ответственности за неисправности оборудования, возникшие по вине пользователя.
Сервисный центр Поставщика находится по адресу:
РФ, Республика Марий Эл, г. Волжск ул.Мамасево 1Б. Номер (83631) 4 25 00
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